
TE ENSEÑAMOS 
A PREPARAR TU
ARROZ 
DESDE CERO. 
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DOMINGO

25 dE OCT
UBRE 

11:00 H - PLAZAS LIMITADAS - 36€/PAX 

TALLER DE ARROCES 

DESPUÉS LO DISFRUTAMOS EN NUESTRA TERRAZA

CHEF
AL PUNTO
CON NICO

COMPRAR

https://es.social-commerce.io/w97SLC


TALLER DE ARROCES 
EXPERIENCIA 

INCLUYE 
Clase práctica con el chef “cocinando con Nico”
Todos los ingredientes y utensilios necesarios
Recetario para poder repetirlo en casa
Diploma 
Cata a ciegas y entrega de premio al ganador 
Degustación en Armanda de todos los arroces elaborados en el taller 

FORMATO
Fecha: domingo, 25 de octubre 
Capacidad: 20 pax
Grupo entre 4/5 personas por arroz (puedes apuntarte solo o
acompañado) 
Duración: 2,5-3 horas
Tipo de arroz: ibérico.

En este taller aprenderemos a preparar un auténtico arroz ibérico de forma práctica y divertida.
Los participantes se dividirán en grupos reducidos de 4 o 5 personas, con un máximo de 20
asistentes. Cada equipo elaborará su propio arroz siguiendo las indicaciones del chef y aprendiendo
los trucos necesarios para conseguir un resultado perfecto.
Al finalizar, realizaremos una cata a ciegas de todos los arroces preparados para elegir al equipo
ganador.
Y como toda buena competición merece un premio, habrá un regalo especial para los ganadores.
Una experiencia para aprender, cocinar en equipo, disfrutar y descubrir quién prepara el mejor
arroz.

Precio: 36 €/persona 




